


GRANDE FRANCE

La tecnologia de fermentacion clasica que
utiliza levadura francesa de alta calidad
produce un vino espumoso con finas
burbujas que transmiten nuevos sabores y
la profundidad de un rico aroma.




GRANDE FRANCE
Brut

Vino espumoso, brut refinado de color pajizo con
ligeros matices verdosos y acidez refrescante. Buque
rico con aromas de acacia y flor de tilo. El sabor es
ligero, redondo y armonioso.
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Alcohol - 10,5-12,5%. Volume - 0,75 L
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GRANDE FRANCE
Semi-Sweet

Vino espumoso blanco semidulce de color pajizo
palido con un ramo delicado y aroma a flores
blancas y frutas maduras. El sabor es suave y
aterciopelado con un regusto fragante.

Alcohol - 10,5-12,5%. Volume - 0,75 L
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GRANDE FRANCE
Rose

Vino de postre rosado espumoso de color rosa palido
y exquisito aroma a rosa de té. Sabor rico y generoso
con toques de almendras frescas y notas afrutadas.

Alcohol - 10-13,5 %. Volume - 0,75 L
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